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온장고 뒷면에 슬라이딩 도어를 설치해 음식을 
조리한 후 바로 진열할 수 있습니다.

편리한 슬라이딩 도어 방식

온도 다이얼, 전원, 내부조명을 직관적으로 손쉽게 
조작할 수 있습니다. 

손쉽고 간편하게 조작

내부에 할로겐 램프를 설치하여 전시 식품이 보다 
더 먹음직스럽게 보여 줍니다. (LED램프 옵션)

할로겐 램프 기본 장착

뜨거운 열과 외부 충격을 견디는 강화유리를 사용해  
안전성을 높였습니다.

온장고 하단의 워터 컨테이너는 온장고 내부에 
수분을 공급해 내용물이 마르지 않고 본래 맛을 
유지시켜 줍니다.

적절한 수분 공급 내구성이 뛰어난 강화유리 부착

타공처리된 스테인리스 선반사이로 열풍이 잘 
순환되어 음식물을 따뜻하게 보관해 줍니다.

타공처리 스테인리스 선반

온장고 사각 / 곡면
요리를 마르지 않고 따뜻하게 유지해주는
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Heating Cabinets

온장고 사각 1단 온장고 사각 2단

GWHC*K**HAS1
크기(mm) W (600/900/1200/1500) × D (350/400/500) × H500

온도범위 40℃ ~ 70℃ 소비전력 W600 : 450 W / W900 : 600 W / W1200 : 900 W / W1500 : 1050 W

GWHC*K**HAS2
크기(mm) W (600/900/1200/1500) × D (350/400/500) × H500

온도범위 40℃ ~ 70℃ 소비전력 W600 : 450 W / W900 : 600 W / W1200 : 900 W / W1500 : 1050 W

GWHC*K**HAS1
크기(mm) W (600/900/1200/1500) × D (350/400/500) × H500

온도범위 40℃ ~ 70℃ 소비전력 W600 : 450 W / W900 : 600 W / W1200 : 900 W / W1500 : 1050 W

GWHC*K**HAS2
크기(mm) W (600/900/1200/1500) × D (350/400/500) × H500

온도범위 40℃ ~ 70℃ 소비전력 W600 : 450 W / W900 : 600 W / W1200 : 900 W / W1500 : 1050 W

온장고 곡면 1단 온장고 곡면 2단

온장고 사각 / 곡면
Heating Cabinets

•할로겐 램프 기본 장착 •편리한 슬라이딩 도어 방식 •손쉽고 간편하게 조작 •적절한 수분 공급

•내구성이 뛰어난 강화유리 부착 •심플한 디자인과 다양한 사이즈
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온장고 곡면 400 1단 온장고 곡면 400 2단

GWHCTK04HAS1
크기(mm) W400 × D350 × H500

온도범위 40℃ ~ 70℃ 소비전력 350 W

GWHCTK04HAS2
크기(mm) W400 × D350 × H500

온도범위 40℃ ~ 70℃ 소비전력 350 W

※ 자세한 제품사양은  카탈로그 뒷면 제품제원표 참조
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